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「お祝い」シーンのためのクグロフ型レーズンパン 
口溶けのよい生地にスパイスの利いたレーズンが大人の味 

カリフォルニア・レーズン協会が主催し、2009 年 6 月に最終審査が行われた「第 18 回カリフォルニア・レー

ズンベーカリー新製品開発コンテスト」で「カリフォルニア・レーズン金賞」を受賞した『Célébration(セレブラ

シオン)』（受賞者：株式会社神戸屋 中島庸博氏）が、2009 年 11 月 1 日、首都圏・阪神エリアの神戸屋フ 

レッシュベーカリー33 店舗にて発売されます。 

『Célébration
セ レ ブ ラ シ オ ン

』は、神戸屋の中島氏によって開発された、フランス語で「お祝い」という意味のレーズンパ

ンです。周りに結婚や出産などのシーンが多くあったことがきっかけとなり、パンでお祝いのかたちを表した

いという思いから生まれました。家族や友人など大勢でケーキのように分け合って食べられるクグロフ型の

パンです。細かくひいた全粒粉を使った口溶けのよいココア風味の生地に、シナモンやナツメグ、カルダモ

ンと共にラム酒に漬け込んだレーズンをふんだんに使用しました。しっとりとした口溶けに少しスパイスがき

いたレーズンがアクセントとなった、香り高い大人の味に仕上がっています。日持ちも大変よく、時間が経

つと生地に使用したバターの風味とレーズンの甘味が馴染み、違った美味しさを楽しむことができます。 

「カリフォルニア・レーズンベーカリー新製品開発コンテスト」は、当協会が、プロの製パン技術者

を対象に、レーズンの魅力を引き出す新しいレーズンパンの開発と普及を目的に毎年開催しているもので

す。ベーカリー業界では恒例のイベントとして定着しており、歴代の入賞者には、業界をリードする優秀な

ブーランジェとして活躍する技術者が多く名を連ねることでも知られています。18 回目となった 2009 年大会

では、近年最多となる 269 作品が、北海道から沖縄にいたる全国から集まり、消費者代表と製パンの専門家

による厳しい審査を経て、各部門 1 名ずつ 3 名の大賞を含む 11 名が各賞に選ばれました。 

 

2009 年カリフォルニア・レーズンベーカリーコンテスト入賞作品が続々商品化 

金賞受賞作品『Célébration
セ レ ブ ラ シ オ ン

』 

首都圏・阪神エリアの神戸屋フレッシュベーカリー33 店舗で 11 月 1日新発売 

写真：「第 18 回カリフォルニア・レーズンベーカリー新製品開発コンテスト」カリフォルニア・レーズン金賞受賞 

株式会社神戸屋 中島 庸博氏の 『Célébration (セレブラシオン)』 

カリフォルニア･レーズン協会
http://www.raisins-jp.org 



 

 

■製品情報 

【 商品名】 Célébration（セレブラシオン） 

【 販 売 】 株式会社神戸屋      http://www.kobeya.co.jp/ 

【販売店舗】 首都圏、阪神エリアの「神戸屋フレッシュベーカリー」  

 33 店舗 

【 発売日】 2009 年 11 月 1 日 

【 価 格 】 1 個 1,680 円（税込） 

【 備 考 】 第 18 回カリフォルニア・レーズンベーカリー新製品開発コンテスト 

 カリフォルニア・レーズン金賞受賞作品 
 
 
■受賞者のコメント（作品への思い、開発の背景等） 
株式会社神戸屋 フレッシュベーカリー企画開発部 主任 中島庸博氏 

最近、私の周りで結婚、出産といったイベントが多く、パン屋にしかできない「お祝い」のかたち

をつくりたいという思いからこの作品が生まれました。大勢で切り分けて食べられるクグロフ型で、

しっとりとしたパウンドケーキのような口溶けのよい食感が特徴です。日持ちのよいパンに仕上げ

ました。時間が経つと味わいが増してきて、違った味が楽しめることでしょう。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

このリリースに関するお問い合わせ先 



株式会社つきプランニング 担当：長田
お さ だ

、初鳥
はっとり

 

〒105-8608 東京都港区新橋 5-20-3-3F  Tel:03-3437-6051  fax:03-3437-6052 
 


